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Code article 240-8 Désignation :

Item code Product name :

Visuel(s)

Picture(s)    

 

Descriptif Commercial

Commercial description

Description

Technique

Technical

Description

Couleur Manche / Handle color  : ….........................................................................

Packaging UVC …..........................……………… 18,5 cm

UVC Packaging …………………………………………. 2,3 cm

………...……………………. 0,01 cm

…………………………………........ 0,04 kg

..……………………………………… 12

Logistique Poids total colisage / total weight per box ........................................ 0,53 kg

Measurements Dimensions colisage / Box size ... L 26 cm / H 3,2 cm / l (w) 11 cm EAN 14

Code douanier / customs code :

 

Noir / Black

Polypropylène / Polypropylene

Matière Lame / Blade material : …..............................................................................

8 cm

FISCHER BARGOIN Z.I. du Breuil - CS 70022 - 63306 THIERS Cedex - France -    Tel.: +33 (0)4 73 80 29 85 - Fax: +33 (0)4 73 51 33 70

E-mail: contact@fischer-bargoin.com   -   http://www.fischer-bargoin.com

Colisage / qty per box :

82119200

Longueur totale / total length (packaging) : +/-

Poids total / total weight  (packaging) : +/-

Hauteur totale / total height  (packaging) : +/-

Largeur totale / total width  (packaging) : +/-

18,5 cmLongueur totale produit / Total product length  : …..............................................................

FICHE TECHNIQUE / TECHNICAL DATA SHEET

Office 8 cm
Paring knife 8 cm

Matière Manche / Handle material  : …..........................................................................

Longueur Lame / Blade length   : …..........................................................................

Acier inoxydable / Stainless steel

Indispensable en cuisine, il permet de parer vos viandes ou légumes. 

Il fait partie de la série traditionnelle BARGOIN CUISINE avec mitre ronde en aluminium de qualité ; Made in France. 
Lame épaisse en inox 
Le manche 3 rivets surmoulé est large et résistant. 
Les couteaux de cette gamme ont un tranchant exceptionnel grâce à leur affûtage manuel et leur lame épaisse. 
 

Indispensable in the kitchen, it allows you to pare your meats or vegetables. 

It is part of the traditional BARGOIN CUISINE series with a quality round aluminum bolster; Made in France. 
Thick stainless steel blade 
The 3 rivets overmolded handle is wide and resistant. 
The knives of this range have an exceptional sharpness thanks to their manual sharpening and their thick blade. 

- Manche ergonomique 3 rivets
- Affûtage manuel
- Acier inoxydable X50CrMoV15
- Mitre alluminium

- Ergonomic handle with 3 rivets
- Manual sharpening
- Stainless steel X50CrMoV15
- Aluminum bolster
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