Wi BAKELS

PRODUCT INFORMATION

Product: Bakpoeder Hercules
Artikelnummer: 297050
Omeschrijving: Samengesteld rijsmiddel voor het luchtig maken van bakkerijproducten
Werkwijze/ dosering: Zie laatste pagina
Ingrediénten: % Origine: Productie:  Herkomst: Allergenen™:
rijsmiddelen 70 %
E450(i) TH
E500(ii) PL PL
tarwezetmeel 20 % NL NL
stabilisator 10 %
calciumcarbonaat ES

* De wettelijke allergenen worden hier uitsluitend vermeld wanneer deze niet reeds in de (vetgedrukte) ingrediéntnaam staan.

Zware metalen: Gehalte voldoet aan EU wetgeving

Verpakking: papieren zak met PE inliner

Inhoud: 10 kg

Houdbaarheid: 12 maanden mits droog en koel bewaard.
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Overzicht allergenen in specifieke grondstoffen

Nr.  Allergeen:

1.0 gluten

1.1 tarwe

1.2  rogge

1.3 gerst

1.4 haver

1.5 spelt

1.6 kamut

2.0 schaaldieren
3.0 ei

4.0 vis

5.0 aardnoten
6.0 soja

7.0 melk

8.0 noten

Nr.
8.1
8.2
8.3
8.4
8.5
8.6
8.7
8.8
9.0
10.0
11.0
12.0
13.0
14.0

Allergeen:
amandelen
hazelnoten
walnoten
cashewnoten
pecannoten
paranoten
pistachenoten
macadamianoten
selderij
mosterd
sesamzaad
zwaveldioxide
lupine
weekdieren

- = recept zonder allergeen + = recept met allergeen

Kan sporen van glutenbevattende granen, ei, soja, melk en lupine bevatten.

Voedingswaarde per 100 gram (op basis van berekening):

Energie (kJ)

Energie (kcal)

Vet, waarvan

- Verzadigd

- Enkelvoudig onverzadigd
- Meervoudig onverzadigd
Koolhydraten, waarvan

- Suikers

Vezels

Eiwitten

Zout
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297
71
0,0
0,0
0,0
0,0
17,5
0,0
0,0
0,0
39,695
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Microbiologie:

Totaal kiemgetal < 100.000 kve/g

Osmofiele gisten < 5.000 kve/g

Osmofiele schimmels < 1.000 kve/g
Enterobacteriaceae <1.000 kve/g

Listeria monocytogenes < 10 kve/g

Salmonella niet aantoonbaar in 25 gram

Dit product bevat geen genetisch gemodificeerde ingrediénten conform de Verordeningen 1829/2003/EG
en 1830/2003/EG.

Werkwijze/Dosering

ca. 1-3% op het bloem gewicht

Dit product moet een verhittingsstap ondergaan om het geschikt te maken voor consumptie.
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