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1. INGREDIENTS 
Pomme, acide ascorbique, acide citrique. 

2. CONDITIONNEMENT  • CONSERVATION• INFORMATION 
CONDITIONNEMENT • 6 kg par carton 

• 20 pièces par carton/ 7 cartons par couche/ 6 couches par pal. 
• 42 cartons/pal. 
• film étirable 

CONSERVATION 2 années après production à  < – 18°C 

PACKAGING Matérial Poids Dimensions 

Emballage primaire    

Emballage secondaire Carton 6,0kg/ carton 462 232 x 270 

 

Emballage primaire sous UE régulation EC 1935/2004: matériaux et articles en contact de 

l’alimentation et UE régulation 10/201: matériaux en plastique en contact de l’alimentation. 

 

  

Article 03411 

Variété Jonagold, Ligol  

Origine Pologne 

Description 
Disques de pommes des tranches de 3mm, des pommes pelées et sans coeur. 
Coupé au temps optimal,  pas de vermine ou des organismes étrangers. 
Détection de métaux. Poids par pièce: 300g. 

ETIQUETTE 
• Nom et adresse producteur 

• Nom du produit 

• Production/lot code 

• Date de la production 

• Date d’échéance (min. 15 mois après production) 
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3. PARAMETRES MICROBIOLOGIQUES 

4. Allergènes 
  

Absent dans des la liste ALBA v2.0 (2011) 

 

5. SPECIFICATIONS - REGULATIONS 

Allergènes Déclaration des allergens possible contamination croisée. UE 1169/2011 

OGM  Le produit n’est pas modifié génétiquement (CE 1829/2003 et 1830/2003) 

Radiation 
Les ingrédients et le produit final n’ont pas une manipulation de radiation (UE 1999/2 et 
UE 1999/3) 

Pesticides La concentration des pesticides est moins que la limite de la regulation UE 396/2005 

Métaux 
Moins que la concentration max. accordé par regulation UE 1881/2006 
Le produit est emballé sans métaux et soumis d’une détection de métaux après la 
production. 

Conservation Température min. de – 18°C 

Paramètre Méthod Unité Spécification 

Nombre total de germes  CFU/g <1000.000 

Moisissure  CFU/g absent 

Levures  CFU/g absent 

Enterobacteriaceae   CFU/g absent 

Coliforms   CFU/g absent 

Escherichia coli   CFU/g absent 

Listeria monocytogenes   CFU/g absent 

Salmonella   CFU/g absent 
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6. ACCORD CLIENT 

 

 

NOM  

NOM ENTREPRISE  

FONCTION  

SIGNATURE 
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