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Nombreux
accessoires inclus

De 27°C à 32°C

Créé en collaboration 
avec le chocolatier belge

Laurent Gerbaud

La cuisine belge avec la tempéreuse à chocolat: «La Chocolatière »

Le seul appareil pour travailler le chocolat comme un professionnel, à la maison
et en toute simplicité. Pour préparer le chocolat et amener le beurre de cacao
dans sa forme cristalline la plus stable.

Tempère le chocolat avec précision pour un résultat brillant, croquant et facilement 
démoulable.

Thermomètre digital pour contrôler la température avec la plus grande précision.

Température parfaite pour confectionner des pralines, œufs de Pâques, glaçages...
parfaitement réussis.

Un moule à praline sans BPA pour confectionner jusqu’à 21 pralines de 7 formes 
différentes.

Une spatule en inox pour récupérer le surplus de chocolat du moule à pralines. 

Des poches à douille qui facilitent le fourrage des pralines.

Un livre de recettes de Laurent Gerbaud, Maître chocolatier belge.

Fabriqué en
Belgique

3L
Cuve d’une capacité

de 3 litres

http://www.frifri.be/
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- Le seul appareil pour travailler le chocolat comme un professionnel, à la maison.
- Tempère le chocolat avec précision pour un résultat brillant, croquant et facilement démoulable.
- Thermomètre digital pour contrôler la température avec la plus grande précision.
- Température parfaite pour confectionner des pralines, œufs de Pâques, glaçages...
- Un moule à praline sans BPA pour confectionner jusqu’à 21 pralines de 7 formes différentes.
- Une spatule en inox pour récupérer le surplus de chocolat du moule à pralines.
- Des poches à douille qui facilitent le fourrage des pralines.
- Un livre de recettes de Laurent Gerbaud, Maître chocolatier belge.

Données spécifiques

Code EAN 5 412 144 125 559

Capacité 3 L

Quantité de matière 1 kg

Thermostat réglable Oui

Minuterie Non

Puissance 120W

Voyant lumineux Oui

Facilité de nettoyage Oui

Livre de recettes Oui

Accessoires

5 poches à douille jetables

1 moule à pralines

1 thermomètre digital

1 spatule

Garantie 2 ans

Données générales

Puissance 120 watts

Dimensions du produit 145 x 340 x 320 mm

Poids du produit 2 kg

Dimensions du produit emballé 400 x 400 x 175 mm

Poids du produit emballé 3,3 kg

Dimensions du suremballage Non concerné

Poids du suremballage Non concerné

EAN du suremballage Non concerné

Nombre de produits par suremballage Non concerné

Nombre de produits par palette 54

Nombre de colis par couche 6

Nombre de couches par palette 9
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