
 TECHNISCHE FICHE

 

BROYAGE BV50
D H1 4 2Omschrijving

  

Samenstelling 
:

amandelen 
:

33,3 %

sacharose : 50 %

geroosterde hazelnoten : 16,7 %

Bewaarmiddel : geen

Uitzicht : amandelkleurig poeder

  

Verpakking

individuele verpakking omverpakking stuks per omverpakkingen

netto gewicht type omverpakking per pallet

8 kg polyethyleen zak golfkartonnen doos 1 40

  

Bewaring

Termijn : 9 maanden

Condities : te bewaren in een droge en koele plaats

Temperatuur : < 21 °

Microbiologische normen

Totaal kiemgetal : 50.000 maximale waarde per gram

Gisten : 100 idem

Schimmels : 100 idem

 

Gemiddelde voedingswaarde

Energetische waarde : 518 Kcal / 100g

2171 Kj /100g

Eiwitten : 10,9 g / 100g

Koolhydraten : 54,1 g / 100g

    waarvan suikers : 51,0 g / 100g

Vetten : 29,2 g / 100g

    waarvan verzadigde : 2,2 g / 100g

Voedingsvezels : 4,6 g / 100g

Natrium : <0,01 g / 100g

GN code

Code : 1704.9099

Omschrijving : Suikerwerk zonder cacao : ander : ander : ander
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ean dh142 : 5425036241428





G. DEHAECK-DELBAERE Allergenenlijst  broyage BV50


 


Wettelijke allergenen


Glutenbevattende granen en producten op basis daarvan -


Schaaldieren en producten op basis daarvan -


Eieren en producten op basis daarvan -


Vis en producten op basis daarvan -


Aardnoten en producten op basis daarvan -


Soja en producten op basis daarvan -


Melk en producten op basis daarvan  (inclusief lactose) -


Noten (schaalvruchten) en producten op basis daarvan +


Selderij en producten op basis daarvan -


Mosterd en producten op basis daarvan -


Sesamzaad en producten op basis daarvan -


Zwaveldioxide en sulfieten (>10mg/kg of 10mg/l uitgedrukt als S02) -


Lupine en producten op basis daarvan -


Weekdieren en producten op basis daarvan -


Aanvullende allergenen


Cacao -


Glutamaat -


Kippenvlees -


Koriander -


Maïs -


Peulvruchten -


Rundsvlees -


Varkenvlees -


Wortel -
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