POULET CUIT A LA VAPEUR EN DES
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[RSURELE N  NUMERO DE 1018071

PR O U LT R

M : Top Tabl
Made2Serve arque op Table
Conservation: Deep Frozen
Origine: Thailand
Derniére révision: 15/12/2016 07:11:03
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filet de poulet (98%), eau, sel
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/ NUTRITIVE/100G \

Energie: 492k1/118kcal
Graisses: 0.6g
Acides gras saturés:

Glucides:

Sucres:

Fibres alimentaires:

Protéines: 2

\Sel:
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ALLERGENES PREPARER DECONGELE

Sans allergénes oo | [ Vicro B8Q
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5-8mn. imn. 5mn.

(— EMBALLAGE

Unité

Position tarifaire EU: 16023219
Poids net: 2500 g

Poids brut: 2600 g

Hauteur: 70.5 mm

Largeur: 385 mm

Longueur: 256 mm

Code EAN: 05706813018069

Conditions de conservation
Température minimum: -20°C

Température maximale: -18°C
Condservation a -18°C: 558

EURO POULTRY"

Indkildevej 6B, 9210 Aalborg S@, Denmark
TIf: +45 96 31 25 00, info@europoultry.dk




g "  POULET CUIT A LA VAPEUR EN DES

X 12MM

TOP TABLE NUMERO DE 1018091

PR O U LT R

Magcocea Marque: Top Table
Conservation: Deep Frozen
Origine: Thailand
Derniére révision: 15/12/2016 07:52:16

a INGREDIENTS N\

filet de poulet (98%), eau, sel

\ .
NUTRITIVE/100G \
Energie: 539kJ/129kcal
Graisses: 10g
Acides gras saturés: 0449
Glucides: 0.1g
Sucres: 0.1g
Fibres alimentaires: 0.1g
Protéines: 29.0¢g
\Sel: 0.6g /
ALLERGENES PREPARER DECONGELE
Sans allergénes oo | [Vicro B8Q
0, ’

5-8mn. imn. 5mn.

o EMBALLAGE

Unité

Position tarifaire EU: 16023219
Poids net: 2500 g

Poids brut: 2600 g

Hauteur: 70.5 mm

Largeur: 385 mm

Longueur: 256 mm

Code EAN: 05706813018083

Conditions de conservation
Température minimum: -20°C
Température maximale: -18°C
Condservation a -18°C: 558

EURO POULTRY,
The unique concelrt
Euro Poultry A/S, K. Christensens Vej 2M, DK-9200 Aalborg SV
TIf: +45 96 31 25 00, info@europoultry.eu




