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CE/CI, M(VC) - Conteneurs

Pour garder le goût et la qualité des 
boissons chaudes ou froides, il est 
important de les conserver à la 
bonne température. Animo a une 
gamme importante de conteneurs à 
boissons à usage professionnel, 
pour les cantines, les hôpitaux et 
les restaurants d’entreprise …et 
pour le ravitaillement , le transport 
et la distribution sur des chariots. 

	 NO-DRIP TAP

+	 Contenance de 4 à 25 litres

+	 Robinet anti-goutte 	

+	 Possible de produire du café 

	 et du thé directement dans les 

	 conteneurs, ce qui permet 

	 d’éviter les déperditions de 	

	 température et de goût

AVANTAGES

OPTIONS

	 CONTENEURS A RESISTANCE ELECTRIQUE

+	 Les conteneurs CE sont équipés d’une 	

	 résistance à l’intérieur de la double 		

	 paroi.

+	 Les conteneurs CI disposent

 	 d’une isolation en 

	 polyuréthane pour réduire les 		

	 pertes de températures. 

+	 Les conteneurs CI passent au 

	 lave-vaisselle

+ 	Jauge possible sur les 

	 modèles CE

+ 	��Conteneur sur un chariot

+ 	Fixation de couvercle

+ 	Protection de robinet
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CE/CI, M(VC) - Conteneurs

MODÈLE CE 4 CE 6 CE 8 CE 10 CE 12 CE 16 CE 20 CE 25
Article n° : 50050 50051 50052 50053 50054 50055 50056 50057
Capacités : 4 l, 32 tasses 6 l, 48 tasses 8 l, 64 tasses 10 l, 80 tasses 12 l, 96 tasses 16 l, 128 tasses 20 l, 160 tasses 25 l, 200 tasses

Branchement électrique : 1N~220-240V, 
165W, 50-60 HZ

1N~220-240V, 
165W, 50-60 HZ

1N~220-240V, 
165W, 50-60 HZ

1N~220-240V, 
165W, 50-60 HZ

1N~220-240V, 
275W, 50-60 HZ

1N~220-240V, 
275W, 50-60 HZ

1N~220-240V, 
385W, 50-60 HZ

1N~220-240V, 
385W, 50-60 HZ

Dimensions HxØ : 346 x 237 mm 405 x 237 mm 436 x 252 mm 489 x 252 mm 427 x 307 mm 504 x 307 mm 576 x 307 mm 655 x 307 mm
	 Hauteur avec porte-filtre : 525 mm 590 mm 620 mm 675 mm 625 mm 700 mm 775 mm 855 mm
	 Hauteur sous robinet : 120 mm 120 mm 120 mm 120 mm 120 mm 120 mm 120 mm 120 mm
Température de conservation : env. 84-86°C env. 84-86°C env. 84-86°C env. 84-86°C env. 84-86°C env. 84-86°C env. 84-86°C env. 84-86°C
Poids vide : 6 kg 6.5 kg 7.5 kg 8 kg 9.5 kg 10.5 kg 11.5 kg 13 kg
Poids plein : 10 kg 12.5 kg 15.5 kg 18 kg 21.5 kg 26.5 kg 31.5 kg 38 kg

MODÈLE CI 4 CI 6 CI 8 CI 10 CI 12 CI 16 CI 20 CI 25
Article n° : 50038 50039 50040 50041 50042 50043 50044 50045
Capacités : 4 l, 32 tasses 6 l, 48 tasses 8 l, 64 tasses 10 l, 80 tasses 12 l, 96 tasses 16 l, 128 tasses 20 l, 160 tasses 25 l, 200 tasses
Dimensions HxØ : 346 x 237 mm 405 x 237 mm 436 x 252 mm 489 x 252 mm 427 x 307 mm 504 x 307 mm 576 x 307 mm 655 x 307 mm
	 Hauteur avec porte-filtre : 525 mm 590 mm 620 mm 675 mm 625 mm 700 mm 775 mm 855 mm
	 Hauteur sous robinet : 120 mm 120 mm 120 mm 120 mm 120 mm 120 mm 120 mm 120 mm
Déperdition de 
température par heure : 5°C 4°C 4°C 3°C 3°C 3°C 3°C 3°C

Isolation : Polyuréthane CFC-libre Polyuréthane CFC-libre Polyuréthane CFC-libre Polyuréthane CFC-libre Polyuréthane CFC-libre Polyuréthane CFC-libre Polyuréthane CFC-libre Polyuréthane CFC-libre
Poids vide : 6 kg 6.5 kg 7.5 kg 8 kg 9.5 kg 10.5 kg 11.5 kg 13 kg
Poids plein : 10 kg 12.5 kg 15.5 kg 18 kg 21.5 kg 26.5 kg 31.5 kg 38 kg

MODÈLE MVC 5 MVC 10 MVC 15 MVC 20 MVC 30 MVC 40
Article n° : 50070 50071 50072 50073 50074 50075
Capacité : 5 l 10 l 15 l 20 l 30 l 40 l
Dimensions HxØ : 331 x 219 mm 323 x 292 mm 439 x 292 mm 380 x 356 mm 529 x 356 mm 675 x 356 mm
Poids : 6 kg 9 kg 10 kg 12 kg 14 kg 16 kg
Déperdition de température
par heure :

4°C 3°C 3°C 2.5°C 2°C 2°C

MODÈLE VC 4 VC 6 VC 8 VC 10
Article n° : 50046 50047 50048 50049
Capacité : 4 l 6 l 8 l 10 l
Dimensions HxØ : 220 x 238 mm 280 x 238 mm 310 x 252 mm 362 x 252 mm
Poids : 4 kg 5 kg 6 kg 7 kg
Déperdition de température
par heure :

4°C 4°C 3°C 3°C

Les conteneurs VC isothermes ont été 
spécialement conçus pour le stockage, 
le maintien en température et le transport 
en toute sécurité des denrées alimentaires 
chaudes ou froides. Étant donné l’isolation 
optimale, la déperdition de température est 
minime. Dans les conteneurs MVC 
conseillés pour un usage extérieur  et 
difficile, la déperdition de température n’est 
que de 2 à 3  degrés par heure.
Les conteneurs à nourriture Animo restent 
la solution idéale pour les cantines, les 
hôpitaux, la restauration collective et l’armée.

MVC VC

+ 	��Ces conteneurs ont 

été distribués à 

plusieurs divisions 

de l’armée et 

référencés aux 

normes de l’OTAN.


