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Code article 2318 Désignation :

Item code Product name :

Visuel(s)

Picture(s)    

 

Descriptif Commercial

Commercial description

Description

Technique

Technical

Description

Couleur Manche / Handle color  : ….........................................................................

Packaging UVC …..........................……………… 23 cm

UVC Packaging …………………………………………. 8 cm

……….....……………………. 2 cm

…………………………………........ 0.056 kg

..……………………………………… 1

Logistique Poids total colisage / total weight per box ........................................ 0,056 kg

Measurements Dimensions colisage / Box size ................................................. NA EAN 14

Code douanier / customs code :

 

FICHE TECHNIQUE / TECHNICAL DATA SHEET

Couteau écailleur
Fish scaler

Matière Manche / Handle material  : …..........................................................................

Longueur Lame / Blade length   : …..........................................................................

Acier inoxydable / Stainless steel

Hauteur totale / total height  (packaging) : +/-

Largeur totale / total width  (packaging) : +/-

19,2 cmLongueur totale produit / Total product length  : …..............................................................

Polypropylène / Polypropylene

Bleu

Matière Lame / Blade material  : …..............................................................................

9 cm
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Colisage / qty per box :

82159910

Longueur totale / total length (packaging) : +/-

Poids total / total weight  (packaging) : +/-

Ce couteau 3 en 1 vous permet d'écailler le poisson, grâce à sa lame crantée, la seconde lame permet d'ôter ses 
nageoires et de le vider. 
Son manche en polypropylène assure une bonne prise en main. 

This 3-in-1 knife allows you to scale fish, thanks to its serrated blade, the second blade allows you to remove its fins 
and to gut it. 
Its polypropylene handle ensures a good grip. 
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