FICHE TECHNIQUE

PRODUIT CODE FERRERO : 013125 : '
nutelld | hutelld
DESIGNATION DU PRODUIT : NUTELLA T3000 POT DE 3 KG LEFLLS ™
J'r . 4
7 DLUO/DLC : 330 jours
nutella

DELAI GARANTI DE VENTE : 4 mois

PAYS DE PRODUCTION : Italie

CODE DOUANIER : 18069060

Conditionnement Seau Tray ( Carton 2 pieces)
Code EAN 8000500131329 08000500131336
Poids Net en Kg 3.000 6.000

Poids Brut en Kg 3.100 6.200

Hauteur conditionnement (cm) 19.3 19.6

Longueur conditionnement (cm) 17.5 34

Largeur conditionnement (cm) 17.5 17.5
Palettisation (120cm X 80cm) Code EAN 08000500212240
Hauteur 133cm

Nombre de cartons/couche 15

Nombre de couches/pal 6

Poids Brut palette 583 Kg

Conseils d’utilisation

Conservation avant ouverture : A conserver a température ambiante
Conservation apres ouverture : A conserver dans un endroit frais et sec

Mise en ceuvre : Ouvrir le pot de Nutella et 6ter l'opercule. Le Nutella est prét a étre tartiné sur
tout type de pain, brioche et biscotte. Il peut également étre utilisé en patisserie, pour parfumer,
colorer et agrémenter des préparations

Rendement: 1 pot de 3kg = plus de 195 portions de 15 g.
Informations nutritionnelles

Nutella en seau, 3 kg

valeur 2252 k) | 539 sucre, huile de palme, N-:_JIS E"I‘rl'ES anﬂeqt GRAINES DE SD:]A ET
énergétique keal (13%6), poudre DE LAIT ECREME DERIVES, LAIT ET DERIVES,
- (8,79%), cacao maigre, FRUITS A COQUE ET DERIVES
lipides 30949 EMULSIFIANT LECITHINE DE
dord ackd SOJA, vanille
ont acides gras
saturés 1069
glucides 57549
dont sucre 56,30
protéines 630
sel 0l1g
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